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Особенности химического состава, морфологического строения, техно-

логических свойств Рleurоtus оstreatus требуют новых подходов к переработ-

ке данного вида грибов. Переработка Рleurоtus оstreatus по традиционным 

технологиям, гарантирующая получение готового продукта высокого качест-

ва, является достаточно трудоемким процессом, поскольку особенности 

морфологического строения плодовых тел Рleurоtus оstreatus не позволяют 

механизировать этап механической обработки. Менее трудоемкой и более 

эффективной является технология, предусматривающая механическое из-

мельчение без предварительного разделения «семей» на отдельные экземп-

ляры и плодовых тел на анатомические части, которую предложено реализо-

вать в технологии порошкообразного полуфабриката из грибов (ППГ). Разра-

ботка таких продуктов позволит решить проблему производства продукции 

быстрого приготовления. 

ППГ представляет собой порошкообразный продукт, полученный пу-

тем высушивания с последующим измельчением. При его производстве ос-

новными рецептурными компонентами являются грибы Рleurоtus оstreatus и 

крахмал картофельный, концентрация которого выбрана с учетом макси-

мального сохранения вкусо-ароматических веществ грибов, а также предпо-

лагаемого ассортимента продукции, изготовляемой на основе ППГ.  

Изучение состава летучих веществ свежих грибов Рleurоtus оstreatus 

показало, что основными летучими ароматообразующими веществами явля-

ются алифатические спирты и кетоны с числом атомов углерода С6-С8, а 

именно: 1-гексанол, 3-гептанол, 3-октанол, 3-октанон, 1-октен. Перечислен-

ные компоненты имеют небольшой молекулярный вес, следовательно, харак-

теризуются значительной летучестью. Кроме того, они являются полярными 

соединениями, которые, лучше связываются амилопектином, чем амилозой. 

Исходя из этого, был использован картофельный крахмал, который имеет в 

своем составе 78…81% амилопектина, обладает значительной вязкостью, а 

также образует прозрачный бесцветный клейстер. 

Высушиванию подвергали полуфабрикат, который получали путем сме-

шивания уваренных в собственном соку грибов с крахмалом. При этом иссле-

довали влияние на продолжительность сушки таких факторов, как: концентра-

ция крахмала; температура смешивания; способ введения крахмала. С целью 

определения влияния концентрации крахмала на удерживание вкусоароматиче-

ских веществ были проведены газохроматогафические исследования летучих 
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веществ, выделяющихся из сухого порошка, сразу после изготовления и после 

хранения в течение 12 месяцев (рис. 1). Для исследований были использованы 

образцы, приготовленных по одной технологии, но имеющие в своем составе 

различное количество крахмала к массе припущенных грибов.  
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Рис. 1. Хроматограмма летучих соединений ППГ, содержащего 8% крахмала: 

а) свежеприготовленного; б) после хранения в течение 12 месяцев 

 

Результаты проведенных исследований показали, что лучше всего аро-

матобразующие вещества сохраняются в образце, содержащем 8% крахмала 

к массе уваренных в собственном соку грибов, причем крахмал вводится в 

сухом виде при температуре грибов 45С. 


